e Piekarnik nagrzac do 180 stopni C. Forme na muffiny wylozyé 12
papilotkami. Wisnie wydrylowac. Mrozone wisnie wezesniej rozmrozic.
e W malym garnku na malym ogniu roztopi¢ maslo z dodatkiem

polamanej na kosteczki czekolady, co chwile zamieszac, nie podgrzewac

7a bardzo masy.

e (dstawic z ognia, wla¢ mleko i dodac jajka. rozmieszac trzepaczka na
jednolita mase.

e Do drugiej miski przesia¢ make razem z proszkiem do pieczenia, dodac
cukier, kakao i dokladnie wymieszac.

o Do sypkich skladnikow doda¢ plynne i wymiesza¢ (delikatnie lyzka, do
polaczenia sie skladnikow w jednolite ciasto).

e Dodac wisnie i delikatnie wylozy¢. Nalozy¢ ciasto do papilotek
(pozostawit 1/2 cm wolnego miejsca od gory) i wslawic do nagrzanego
piekarnika. Piec przez ok. 25 minut.

(ZEKOLADOWE
MUFFINKLZ WISNIAMI

ShIA

500 g wisni ($wiezych lub mrozonych) 8
100 g masta :
" *150.g czekolady deserowej
150 ml mleka
_2jajka

S 250 g maki pszennej
e - 2tyzeczkiproszku do pieczenia

150 g cukru
2 tyzki kakao




